ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΙΚΟ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ: AΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΑ ΤΡΟΦΙΜΑ

(Πρόγραμμα 8 διδακτικών ωρών)

1ο μέρος (5 ώρες)

· Οι αλλεργίες στην Ελλάδα και στην Ευρωπαϊκή Ένωση : μηχανισμοί δράσης

· Τροφική Αλλεργία, αλλεργιογόνα τρόφιμα ( ανάλυση των 12 βασικών αλλεργιογόνων τροφίμων)

· Θεσμικό πλαίσιο (Ευρωπαϊκή Οδηγία 89/2003): ανάλυση απαιτήσεων. Υποχρεώσεις από 25 Νοεμβρίου 2005 

· Γνωμοδοτήσεις της EFSA (European Food Safety Authority) για την επισήμανση των Αλλεργιογόνων Τροφίμων.

· Γενετικά Τροποποιημένα και Αλλεργιογόνα  Δράση

2ο μέρος (5 ώρες)

· Αναλυτικές μέθοδοι προσδιορισμού αλλεργιογόνων σε τρόφιμα 

· Elisa , Real Time PCR συγκρίσεις των σπουδαιότερων εμπορικά διαθέσιμων κιτς για την εκτέλεση των αναλύσεων.

· Ταχείες ανοσολογικές μέθοδοι με την χρήση ειδικών ζωικών αντισωμάτων
· Η Ομάδα Εργασίας TC275/WG12 της Ευρωπαϊκής Ένωσης για επικύρωση μεθόδων προσδιορισμού αλλεργιογόνων : Πορίσματα από τις τέσσερις συναντήσεις , μελλοντικές ενέργειες.
· Επίδειξη αναλυτικών τεχνικών προσδιορισμού αλλεργιογόνων
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