	ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ 13 ΦΕΒΡΟΥΑΡΙΟΥ 2009

	9:00 – 9:30
	Εγγραφές

	9:30 – 9:45
	Χαιρετισμοί

	
	Δ. Γαλατάς, Πρόεδρος Οργανωτικής Επιτροπής Συνεδρίου

Ι. Πετροχείλου, Πρόεδρος Τμήματος Τροφίμων ΕΕΧ

I. Σιταράς, Πρόεδρος Τμήματος Περιβάλλοντος, Υγείας και Ασφάλειας ΕΕΧ

	Ειδική θεματική Ενότητα:

Πολιτικές για την αειφόρο παραγωγή των τροφίμων στην Ελλάδα



	9:45 – 11:00
	Κ. Μητσοτάκης, Εκπρόσωπος ΝΔ

	
	Σ. Κουβέλης, Εκπρόσωπος ΠΑΣΟΚ

	
	Π. Τριανταφύλλου, Εκπρόσωπος ΚΚΕ 

	
	Εκπρόσωπος ΣΥΡΙΖΑ

	
	Εκπρόσωπος ΛΑΟΣ

	
	Μ. Βιτωράκη, Εκπρόσωπος Οικολόγων Πράσινων

	11:00 – 11:30
	Διάλειμμα

	     Α. 

	Φυτοφάρμακα. Μέταλλα. Ιχνοστοιχεία. Λοιπές οργανικές ουσίες.

	11:30 – 13:30
	1.

Επιμόλυνση με διοξίνες της τροφικής αλυσίδας στην περιοχή των Ταγαράδων, μετά από πυρκαγιά στο χώρο υγειονομικής ταφής απορριμμάτων.

Λ.Λεοντιάδης, Ε.Βασιλειάδου, Δ.Κωστοπούλου, Α.παπαδόπουλος      

Εργαστήριο Φασματομετρίας Μάζας και Ανάλυσης Διοξινών, ΕΚΕΦΕ «Δημόκριτος»

	
	2.

Προσδιορισμός τριβουτυλοκασσιτέρου σε επιλεγμένα ιχθυηρά και οστρακοειδή.

Α.Π. Λούππης, Ε.Κ. Παλαιολόγος, Μ.Γ. Κοντομηνάς.

   Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων

	
	3.

Προσδιορισμός ακρυλαμιδίου σε τρόφιμα.

Χ. Αλεξόπουλος, Γ.Κουνούπα, Α. Πεντότη, Μ.Σουπιώνη.

 Δ/νση Περιβάλλοντος, Τμήμα Α’, Γενικό Χημείο του Κράτους

	
	4.

Προσδιορισμός Cd, Pb, Hg, As και Ni  στους ιστούς των  P.Pagrus  

( φαγκρί πελαγίσιο, ιχθυοκαλλιέργειας και κατεψυγμένο), Trygla lyra (καπόνι), Trigloporus lastoviza (καπόνι),  Trachinus draco (δράκαινα) και Spicara  smaris  (μαρίδα).

Σ. Μηνιάδου-Μεϊμάρογλου, Β.Ι. Σινάνογλου, Ν.Σ. Θωμαϊδης.

ΕΚΠΑ: Τμήμα Χημείας / ΤΕΙ  Αθηνών.

	
	5.

Lead content in foodstuffs from the Greek market.

Μ. Σκούλλος, Σ. Καραβόλτσος, Α. Σακελάρη, Μ. Δασενάκης.

 Τμήμα Χημείας, ΕΚΠΑ

	
	6.

Σύγκριση ιχνοστοιχειακής περιεκτικότητας βιολογικών με συμβατικά τρόφιμα ευρείας κατανάλωσης.

Α. Γιαλελή, Γ. Κουνούπα, Α. Πεντότη, Μ. Σουπιώνη. 
Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Πατρών

	
	7.

Προσδιορισμός  As, Cd, Hg, Pb, σε  δείγματα  ιχθυηρών  από  την  Ελληνική αγορά.

Γ. Ζαμπετάκης, Σ. Ανδρέου.

 Τμήμα Χημείας, ΕΚΠΑ / Εργαστήριο Κ.Ανδρέου  Ε.Π.Ε.

	
	8.

Συγκεντρώσεις καδμίου και μολύβδου σε σάρκα ψαριών δεικτών από θαλάσσιες περιοχές της Ελλάδος.

Μ. Ρήγα, Σ. Βασιλάκου, Β. Παρασκευοπούλου, Δ. Μπότος, Β. Κατσίκη, Σ. Καραβόλτσος, Μ. Σκούλος.

  ΕΚΠΑ, Ελληνικό  Κέντρο Θαλασσίων  Ερευνών.

	13:30 – 14:15
	Γεύμα

	14:15 – 16:15


	9.

Ambient  mass  spectrometry  employing  direct analysis in real time (dart) ion source for olive oil quality and authenticity assessment.

L.Vaslavik, T. Cajka, V. Hrbek, J.Hajslova.
 Institute of Chemical Technology, Prague

	
	10.

Επίπεδα συγκεντρώσεων υπολειμμάτων οργανικών τοξικών ουσιών (παρασιτοκτόνων) στα φυσικά νερά και οι επιπτώσεις τους στο περιβάλλον.

Τ. Αλμπάνης,Δ. Λαμπροπούλου, Ι. Κωνσταντίνου, Δ. Χελά.

 Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων

	
	11.

Προσδιορισμός υπολειμμάτων φυτοφαρμάκων σε κορινθιακή σταφίδα “Βοστίτσα”.

Α. Μυλωνά, Ε. Παραμέρα, Α. Χίου, Ν. Καλογερόπουλος,Β. Καραθάνος.

 Τμήμα Επιστήμης Διαιτολογίας-Διατροφής, Χαροκόπειο Πανεπιστήμιο

	
	12.

Αξιολόγηση αθροιστικού κινδύνου υπολειμμάτων παρασιτοκτόνων σε τρόφιμα : Μεθοδολογίες και εφαρμογή για την αξιολόγηση κινδύνου από την παρουσία οργανοφωσφορικών εντομοκτόνων σε ελαιόλαδο.

Ι.Κ.Κωνσταντίνου, Χ. Τσούτση, Δ. Γ. Χελά.

 Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων

	
	13.

Προσδιορισμός ποσότητας  δεκαοκτυλίου (C18)  στη  μέθοδο QuEChERs ανάλογα με την επιθυμητή ανάκτηση και συγκέντρωση οργανοφωσφορικών φυτοφαρμάκων σε  γεύματα  παιδικών τροφών λιποπεριεκτικότητας  1.9-4.5% .

Π.Γεωργακόπουλος, Ρ. Ζαχαρή, Μ. Ματαράγκας, Π. Αθανασόπουλος, Ε. Δροσινός, Π. Σκανδάμης.

Γεωπονικό  Πανεπιστήμιο  Αθηνών. 

	
	14.

Επικύρωση 3 παραλλαγών της μεθόδου QUECHERS για τον προσδιορισμό 131 φυτοπροστατευτικών ουσιών και μεταβολιτών τους σε άλευρα που προορίζονται ως πρώτες ύλες για την παρασκευή   παιδικών τροφών με την χρήση υγρής χρωματογραφίας-φασματομετρίας μάζας τριπλό.

Χ.Ι. Αναγνωστόπουλος, Π. Απλαδά-Σαρλή, Κ.Σ. Λιάπης.

 Μπενάκειο Φυτοπαθολογικό Εργαστήριο

	16:15– 16:30
	Διάλειμμα

	                                                Ειδική θεματική Ενότητα
     Β.                   Διαχείριση Περιβαλλοντικών Πόρων και Τρόφιμα :  

                                  Υποχρεωτικές και εθελοντικές δράσεις.



	16:30 – 16:45
	15.

Ο ρόλος των ελεγκτικών μηχανισμών στην προστασία του Περιβάλλοντος

Μ. Δεσποτίδου, Χημικός Μ.Sc. Επιθεωρήτρια Περιβάλλοντος

Π. Καρλής, Dr. Χημικός Μηχανικός Επιθεωρητής Περιβάλλοντος

	16:45 – 17:00
	16.

Εφαρμογή συστημάτων περιβαλλοντικής διαχείρισης στον κλάδο τροφίμων και ποτών:  Αναγκαιότητα και οφέλη

M. Πιτσίκα, Διευθύντρια Πιστοποίησης, TÜV HELLAS (TUV NORD) S.A.

	17:00– 17:45
	Πρωτοβουλίες των επιχειρήσεων τροφίμων και ποτών για την προστασία του περιβάλλοντος

	
	17.

Περιβαλλοντικοί δείκτες στη βιομηχανία τροφίμων

Γ. Σταθόπουλος, Κεντρικός Συντονιστής Περιβάλλοντος, Υγιεινής, Ασφάλειας και Ενέργειας, Αθηναϊκή Ζυθοποιία Α.Ε. 

	
	18.

Πρέπει και θέλω : η ΑΒ τα συνδυάζει

Α. Μαχαίρα,  Υπεύθυνη Επικοινωνίας, ΑΒ Βασιλόπουλος Α.Ε. 

	
	19.

Περιβαλλοντικές βελτιώσεις : οι πρωτοβουλίες της Ελαΐς –Unilever 

Χ. Νικολάου, Μηχανικός Περιβάλλοντος και Τεχνικός Ασφαλείας, Unilever Hellas 

	
	20.

Η GAEA ανακοινώνει την κυκλοφορία του πρώτου κλιματικά ουδέτερου ελαιόλαδου… στον κόσμο!

Δ. Κόλλα, Διεύθυνση ΕΚΕ -  Περιβαλλοντική Διαχείριση, GAEA - ΓΑΙΑ ΤΡΟΦΙΜΑ Α.Β.Ε.Ε.

	17:45– 18:00
	Συζήτηση - ερωτήσεις


	ΣΑΒΒΑΤΟ 14 ΦΕΒΡΟΥΑΡΙΟΥ 2009

	
	ΑΙΘΟΥΣΑ  Αμφιθεάτρου
	ΑΙΘΟΥΣΑ  Συνεδρίων

	
	     Γ.    Μυκοτοξίνες
	 Δ.    Ακτινοβολημένα τρόφιμα  

	9:00 – 11:00
	21.

Αφλατοξίνες σε είδη τυριών από διάφορες χώρες: βιβλιογραφική ανασκόπηση.
Α. Γεωργάλα, 
Τμήμα Επιστήμης & Τεχνολογίας Τροφίμων, Γεωπονικό Πανεπιστήμιο Αθηνών
	22.

Επίδραση της γ-ακτινοβολίας στο μικροβιακό φορτίο, στα οργανοληπτικά χαρακτηριστικά, στη σύσταση των λιπαρών οξέων και στην αλλεργιογόνο δράση βρώσιμων μαλακίων.

Β.Ι.Σινάνογλου, Α.Μπατρίνου, Σ.Κοντελές, Ε.Φ.Στρατή, Κ.Σ. Σφλώμος.

  Τμήμα Τεχνολογίας  Τροφίμων, ΤΕΙ Αθηνών

	
	23.

Προσδιορισμός Κυανοτοξινών σε πόσιμα και επιφανειακά νερά με την τεχνική LC-MS/MS.

Κ. Τσιμέλη, Θ. Τριάντης, Τ. Καλούδης,          Α. Χισκιά.

 Εργαστήριο Καταλυτικών-Φωτοκαταλυτικών Διεργασιών, ΕΚΕΦΕ «Δημόκριτος»
	24.

Επίδραση γ-ακτινοβολίας στα φυσικοχημικά και οργανοληπτικά χαρακτηριστικά  φιστικιών τύπου Αράπικο (Arachis hypogaea L.)  και Αιγίνης  (Pistacia vera L.).

Σ.Φ.Μέξης, Μ.Γ.Κοντομηνάς.

  Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων

	
	25.

Μελέτη της  παρουσίας αφλατοξινογόνων μυκήτων σε βότανα, μπαχαρικά και αρωματικά φυτά από την ελληνική αγορά. 

Μ. Ταβουλάρη, Μ. Καραγιάννη Π. Μαρκάκη. 
Τμήμα Χημείας, ΕΚΠΑ
	26.

Ακτινοβόληση τροφίμων. Ασφάλεια και περιβαλλοντικές επιπτώσεις.

Ε. Πουλιμά. 
Εργαστήριο Διεύθυνσης Τροφίμων, Γενικό Χημείο του Κράτους

	
	27.

Μυκοτοξίνες σε προϊόντα  και παρασκευάσματα αγροτικής προέλευσης. Στατιστική επεξεργασία των αποτελεσμάτων του επίσημου ελέγχου για αφλατοξίνες B1, B2, G1, G2 και ωχρατοξίνη Α, κατά το διάστημα 2000 – 2008.

Α. Παπαθανασίου, Ι. Μαστραντώνη,
 Δ. Χατζηαντωνίου, Π. Σκαφίδα, 
I. Σαργαντάνης.

 Α΄ Χημική Υπηρεσία Πειραιά, Γενικό Χημείο του Κράτους
	28.

Επίδραση της γ-ακτινοβολίας στο χρόνο ζωής αλατισμένων φιλέτων τσιπούρας (Sparus aurata) συσκευασμένων σε κανό και συντηρημένων στους 4 oC. Μικροβιολογική, φυσικοχημική και οργανοληπτική αξιολόγηση.

Ε. Χουλιάρα, Ι. Σαβαΐδης, 
Μ.Γ. Κοντομηνάς.

 Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων

	
	29.

Εφαρμογή της υγρής χρωματογραφίας με διαδοχική φασματομετρία μάζας (LC-MS/MS) στον προσδιορισμό μυκοτοξινών σε τρόφιμα.

Ν. Νικόλης, Π. Κόρμαλη, 
Π. Γιαννικοπούλου, Γ. Γαρδίκης.

 Γενικό Χημείο του Κράτους
	30.

Συνδυαστική χρήση ακτινοβόλησης χαμηλών δόσεων ακτινοβολίας και συσκευασίας σε τροποποιημένη ατμόσφαιρα στο χρόνο ζωής φιλέτου κοτόπουλου. Μικροβιολογική, φυσικοχημική και οργανοληπτική αξιολόγηση.

Ε. Χουλιάρα, Α. Μπαδέκα,
 Μ.Γ. Κοντομηνάς.

 Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων

	
	31.
Ωχρατιξίνη  Α  στις  Ελληνικές  σταφίδες.

Φ. Γκατζάλη, Β. Θειακού, 
Π. Κατσαούνη, Β.Θ. Καραθάνος.

  Χαροκόπειο Πανεπιστήμιο Αθηνών
	

	
	Ε.   Νομοθεσία

	ΣΤ. Περιβαλλοντική  εκπαίδευση


	
	
	32.
Παιδαγωγικό υλικό για την Εκπαίδευση για την Αειφόρο Ανάπτυξη «Η τροφή & η διατροφή στη Μεσόγειο: θέματα Ιστορίας, Περιβάλλοντος, Υγείας & Πολιτισμού».

Β. Μαλωτίδη, Μ. Σκούλλος.

 MIO-ECSDE, ΕΚΠΑ

	
	33.
Τα Γενετικά Τροποποιημένα Τρόφιμα στο διεθνές και κοινοτικό δίκαιο: μια γενική θεώρηση.

Γ. Μπάλιας.

 Δικηγόρος
	34.
Παρουσίαση και σύνδεση του εκπαιδευτικού υλικού «Μεσογειακό περιβάλλον και διατροφή: υλικό εκπαίδευσης για την αειφόρο ανάπτυξη με έμφαση στη χημική προσέγγιση της Μεσογειακής δίαιτας» με το μάθημα της Χημείας Γυμνασίου.

Γ.Α. Ρούσσος, Μ. Σκούλλος.

 ΕΚΠΑ

	11:00 – 11:30
	Διάλειμμα

	   Ζ.
	    Τεχνολογικές  εφαρμογές. Διαχείριση  αποβλήτων


	11:30 – 13:00
	35.

Διαχείριση αποβλήτων στη βιομηχανία τροφίμων.

Ι.Σ. Αρβανιτογιάννης.

 Πανεπιστήμιο Θεσσαλίας
	36.

Επίπεδα συγκεντρώσεων και επιπτώσεις των χημικών ενώσεων με ορμονική διαταρακτική δράση στο περιβάλλον και τη διατροφή.

Β. Μπότση, Β. Σακκάς, Τ. Αλμπάνης. Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων

	
	37.

Φυσικοχημικές και μηχανικές ιδιότητες πειραματικών υλικών συσκευασίας τροφίμων που περιέχουν ενδιάμεσο στρώμα ανακυκλωμένου πολυαιθυλενίου χαμηλής πυκνότητας.

Α. Μπαδέκα, Α.Ε.Γούλας,
Α. Αδαμαντιάδη,  Μ.Γ. Κοντομηνάς.

 Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων
	38.

Utilization of Brewer’s Spent Grains for the Production of Low Temperature Dried Yeast used in brewing.

Κ. Τσαούση, Α.Α. Κουτίνας.

 Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Πατρών

	
	39.

Novel bioaugmentation product for Fats, Oils and Grease (FOG) degradation.

Μ. Tzirita,S. Papanikolaou.
 Dublin City University          
 Γεωπονικό πανεπιστήμιο Αθηνών.
	40.

Ταχείες μέθοδοι ανάλυσης για τον έλεγχο της ποιότητας και ασφάλειας των τροφίμων.

Ε. Δερμενσολούογλου, Χ. Σούκουλης, Β. Ψιμούλη, Β. Ωραιοπούλου. 
Τμήμα Χημικών Μηχανικών, ΕΜΠ

	
	41.

Απομάκρυνση Φαινολικών Ουσιών από Υγρά Απόβλητα Ελαιουργείου με Χρήση Ακατέργαστου Εκχυλίσματος Πολυφαινολοξειδάσης από Υποπροϊόντα Πατάτας.

Δ. Μακρής, Π. Κεφάλας.

  ΜΑΙΧ
	42.

Σχέση της μεταβολής της σύστασης των λιποειδών της μεμβράνης του τροφογενούς παθογόνου Listeria monocytogenes στον μηχανισμό προσαρμογής  του στο απολυμαντικό   Benzalkonium chloride (BC).   

Ι. Ηλιοπούλου, Μ. Ψύλου, 
Π. Μπισμπιρούλας, Σ. Μαστρονικολή.
  Εργαστήριο Χημείας Τροφίμων, ΕΚΠΑ

	
	43.
Βιοτεχνολογική αξιοποίηση στερεών  αποβλήτων  βιομηχανίας  ζύθου.

Α. Μπεκατώρου, Ν. Κοψαχείλης,
 Α. Μαλούχος,

Π.Πλέσσας, Μ. Κανελλάκη, Μ. Κωμαΐτης. Πανεπιστήμιο Πατρών  
Γεωπονικό Πανεπιστήμιο Αθηνών
	44.
Χιτίνη/Χιτοζάνη: Παραλαβή από παραπροϊόντα τροφίμων και χρήσεις της σε εφαρμογές τροφίμων.

Κ. Τζιά. 
Τμήμα Χημικών Μηχανικών, ΕΜΠ

	
	45.

Biodetegradable plastics for food pack environmentally friendly materials.

Ν. Κατσαρός.

ΕΚΕΦΕ «Δημόκριτος»
	46.

The contribution proteomics research in the better understanding of the relationship of nutritional and environmental factors and cancer.

S.D.Garbis. 
Biomedical Research Foundation Academy of Athens

	13:00-13:30
	Ελαφρύ Γεύμα


	                                                  Ειδική  θεματική  ενότητα
         Η.            Εφαρμογή φυτοπροστατευτικών  προϊόντων και επιπτώσεις  στα  

                                         τρόφιμα  και  στο περιβάλλον:                                        

                              Νέα νομοθεσία και νέες  αναλυτικές τεχνικές


	Α΄ Μέρος
	                         Προσκεκλημένοι Ομιλητές

	13:30-15:05
	47.

Φυτοπροστατευτικά Προϊόντα: Νομοθεσία Ορίων και Σύγχρονες Τεχνικές Ανάλυσης. 

 Γ. Μηλιάδης.

 Mπενάκειο Φυτοπαθολογικό Ινστιτούτο

	
	48.

Working towards improving the efficiency of pesticide residue analysis.

 M.Anastassiades.  
EU-CRL for Pesticide Residues using Single Residue Methods

	
	49.

Χρήση των Φυτοφαρμάκων και Επιπτώσεις στο Περιβάλλον.

 Τρ.Αλμπάνης. 
Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων

	
	50.

Εφαρμογή της υγρής χρωματογραφίας-δίδυμης φασματομετρίας μαζών στις αναλύσεις υπολειμμάτων φυτοπροστατευτικών ουσιών, διαφόρων χημικών ομάδων, σε τρόφιμα.

Δ. Τσίπη. 
Εργαστήριο Υπολειμμάτων Γεωργικών Φαρμάκων,  Γ Χ Κ

	Β΄ Μέρος
	Η εξέλιξη των αναλυτικών μεθόδων προσδιορισμού φυτοπροστατευτικών προϊόντων στα τρόφιμα και στο περιβάλλον: Παρουσιάσεις από αντίστοιχους οίκους αναλυτικού εξοπλισμού.

	15:05-17:15
	51.

LS/MS/MS: Η πρώτη  επιλογή  για  γρήγορο  έλεγχο και  πιστοποίηση  πολλών  συστατικών  σε  τρόφιμα  και  νερό. 

Σ. Παπάς.
  Biosolutions

	
	52.

Advancing pesticide residue analysis through integrated technology and workflow solutions. 

J. Morphet, E. Richers, P. Silcock, P. Hancock.

 Waters Corporation

	
	53.

A New and Novel Approach to Pesticide Screening.

F.Schoutsen, M. Kellmann, H. Muenster.

 Thermo Fisher Schientific

	
	54.

Mass Spectrometry for Food Safety. 

Γ. Τσιούπρας.

 Agilent Technologies

	17:15-18:30
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